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Република Србија

МИНИСТАРСТВО ПОЉОПРИВРЕДЕ, ШУМАРСТВА И ВОДОПРИВРЕДЕ 
Немањина 22 – 26

11000 Београд
ПРИЈАВА НА ЈАВНИ ПОЗИВ

за сензорне оцењиваче вина 
Датум подношења пријаве: ___________________
	ПОДАЦИ О КАНДИДАТУ ЗА СЕНЗОРНОГ ОЦЕЊИВАЧА / СЕНЗОРНОМ ОЦЕЊИВАЧУ

	Име и презиме подносиоца пријаве

	

	Адреса

	

	Број телефона

	

	E-mail адреса
	Web-site институције где је кандидат запослен

	
	

	  Образовање подносиоца пријаве 

	

	Назив институције где је подносилац пријаве запослен

	

	Име, презиме и функција надређеног 


	Број телефона и e-mail адреса надређеног лица (које може дати податке у циљу провере)

	
	

	НАМЕНЕ ЗА КОЈЕ СЕ КАНДИДАТ / СЕНЗОРНИ ОЦЕЊИВАЧ ПРИЈАВЉУЈЕ 
(означиити једну или више кућица)

	1) Листа оцењивача који врше оцењивање и дужности у оквиру Панела за сензорно оцењивање шире, вина и других производа 

	□
	 (1) Листа чланова Панела (одабраних оцењивача) – листа сензорних оцењивача који могу вршити сензорно оцењивање у оквиру Панела и вршити општа предавaња – само за кандидате који до сада нису били на Листи оцењивача

	□
	 (2) Листа чланова Панела (специјализованих одабраних оцењивача) – листа сензорних оцењивача који поред активности у оквиру Панела, могу вршити и оцењивање и давање стручних мишљења у вези теме за коју су специјализовани 

	
	Навести специјализовану тему/специјализоване теме:

	□
	 (3) Листа предавача сарадника – листа сензорних оцењивача који поред активности у оквиру Панела, могу и да предају на одобрену специјализовану тему

	
	Навести специјализовану тему/специјализоване теме:

	□
	(4) Листа вођа Панела (стручњак-оцењивача) – листа сензорних оцењивача који поред активности у оквиру Панела, могу вршити и дужности вође Панела

	2) Листа оцењивача који врше оцењивање и дужности у оквиру Комисије за сензорно оцењивање вина са географским пореклом (неопходно је да је кандидат прошао процедуре и претходно учествовао у раду Панела)

	□
	(1) Листа чланова Комисије (одабраних оцењивача Комисије) – листа сензорних оцењивача који могу да врше сензорно оцењивање у оквиру Комисије за сензорно оцењивање вина са географским пореклом

	□
	(2) Листа чланова Комисије (специјализованих одабраних оцењивача Комисије) – листа сензорних оцењивача који поред активности у оквиру Комисије, могу и да предају на одобрену специјализовану тему

	
	Навести специјализовану тему/специјализоване теме:

	□
	(3) Листа предавача вишег нивоа (специјализованих одабраних оцењивача Комисије) – листа сензорних оцењивача који поред активности у оквиру Комисије , могу и да предају на одобрену специјализовану тему

	
	Навести специјализовану тему/специјализоване теме:

	□
	(4) Листа председника Комисије (стручњак-оцењивача Комисије) – листа сензорних оцењивача који поред активности у оквиру Комисије, могу да врше дужност председника Комисије

	□
	(5) Листа предавача највишег нивоа (стручњак-оцењивача Комисије) – листа сензорних оцењивача који поред активности у оквиру Комисије, могу и да предају и врше обуку и проверу стручне оспособљености кандидата за одабране сензорне оцењиваче и свих категорија одабраних сензорних оцењивача


	ИНФОРМАЦИЈЕ И НАПОМЕНЕ (навести све информације везане за обуке и знања, као и искуства у области сензорног оцењивања вина)

	ОБУКЕ

	ОПШТИ ПОДАЦИ О ОБУЦИ
- Намена обуке(навести): _______________________________________________________________________________________ 
- Степен обуке (основни ниво, средњи ниво, виши ниво, специјализована обука) (навести): ______________________________
- Остало (навести): ____________________________________________________________________________________________

НАСТАВНИ (ТЕОРИЈСКИ) ДЕО ОБУКЕ
Број сати наставног (теоријског) дела обуке (навести): __________ 
Наставни (теоријски) део опште обуке за сензорне оцењиваче вина састоји се од најмање 30 сати обучавања за основни, 40 сати за средњи, односно 50 сати обучавања за виши ниво обуке. 
Наставни (теоријски) део обуке (треба да се састоји од најмање следећих тема – штиклирати кућицу са темом за коју је обављена обука): 

□ општи појмови о вину (хемијски састав вина, једињења која утичу на сензорне карактеристике, фенолна једињења, горке супстанце, ароматичне материје, слатке супстанце, киселе супстанце, важнији чиниоци квалитета и карактеристика вина и друго); 

□ појмови дегустације (основи дегустације, основи сензорике, основи органолептике, методе сензорне анализе, појмови, информације о оцењивачу, одабраном оцењивачу, стручњаку – оцењивачу, специјализованом одабраном оцењивачу и друго); 

□ појмови сензорике (прагови у сензорици, праг опажања, праг препознавања, праг разлика, праг засићења, типови сензорног оцењивања, радно, производно, арбитражно, конкурсно, комерцијално, наставно и показно оцењивање и друго); 

□ законска уређеност производње вина, квалитета, категорија вина, географског порекла, сензорног оцењивања, главне одлике виноградарских географских производних подручја Републике Србије и друго; 

□ чула која се користе у оцењивању вина; 

□ услови за сензорно оцењивање; 

□ техника оцењивања вина; 

□ карактеристике вина у току производње, рачунајући и сазревање (одлежавање); 

□ професионални оцењивачки картони (листићи) за сензорно оцењивање вина; 

□ аномалије код вина (недостаци, мане и кварење вина); 

□ речник за описивање сензорних карактеристика вина (вински вокабулар); 

□ специјализоване теме (навести)  ________________________________________________________________________________

□ остало (навести) _____________________________________________________________________________________________
Број часова за средњи ниво представља разлику сати у односу на основни ниво, а број часова за виши ниво разлику у односу на средњи ниво. 

Наставни (теоријски) део специјализоване обуке за специјализоване сензорне оцењиваче вина састоји се од најмање 20 сати обучавања за основни ниво, 30 сати за средњи ниво, односно 40 сати обучавања за виши ниво специјализоване обуке за дату тему. 
ПРАКТИЧНИ ДЕО ОБУКЕ
Број сати практичног дела обуке(навести): _________________ 

Практични део опште обуке за сензорне оцењиваче вина састоји се од најмање 30 сати обучавања за основни ниво, 40 сати за средњи ниво, односно 50 сати обучавања за виши ниво обуке. 

Практични део опште обуке (треба да се састоји од најмање следећих тема – штиклирати кућицу са темом за коју је обављена обука): 

□ упознавање са разним мирисима (упоређивањем са природним и другим референтним узорцима, односно намирницама) и препознавање тих мириса у винима; 

□ тактилно препознавање пуноће вина и вискозности; 

□ псеудотермални осећаји које производи етанол; 

□ општи појмови о вину и сензорици; 
□ лучење пљувачних жлезда и изазивање сувоће у устима од стране неких састојака вина; 

□ интерактивно деловање састојака вина (компензација или међусобно синергистичко деловање састојака вина); 

□ сензорно оцењивање и описивање ______________ (навести број) узорака вина (најмање 100  узорака вина за основни ниво, 150 за средњи ниво и 200 за виши ниво); 

□ за специјализоване обуке сензорно оцењивање и описивање _____________ (навести број) узорака вина (најмање 100 узорака вина из специјалне области/теме за основни ниво, 150 за средњи ниво и 200 за виши ниво специјализоване обуке, као и друге теме). 
□ остало (навести): _____________________________________________________________________________________________
Број часова за средњи ниво представља разлику сати у односу на основни ниво, а број часова за виши ниво разлику у односу на средњи ниво. 

Практични део специјализоване обуке за специјализоване сензорне оцењиваче вина састоји се од најмање 40 сати обучавања за основни ниво, 50 сати за средњи ниво, односно 60 сати обучавања за виши ниво специјализоване обуке за дату тему.
ПРОВЕРА СТРУЧНЕ ОСПОСОБЉЕНОСТИ
Проверу стручне оспособљености спроводе најмање три предавача највишег нивоа – стручњак – оцењивач Комисије 

Провера стручне оспособљености је обухватила (трева да је обухватила најмање следеће теме - штиклирати кућицу са темом за коју је обављена провера стручне оспособљености):
□ испитивање разлике у интензитету боје; 

□ одређивање прагова сензорног препознавања четири основна укуса; 

□ препознавање разлике у интензитету појединих основних укуса; 

□ испитивање разлике у интензитету киселости и сласти узорака вина рангирањем; 

□ испитивање разлике у мирисима и укусима вина у тзв. тројном тесту; 

□ испитивање могућности препознавања различитих мирисних материја (диацетил, бета – јонон, ванилин, етилацетат и друго); 

□ идентификација аномалија (недостатака, кварења и мана вина); 

□ оцењивање ____________ (навести број узорака -  најмање 20 узорака вина за основни ниво, 30 за средњи ниво, односно 40 узорака вина за виши ниво обуке) узорака; 

□ оцењивање _____________ (навести број узорака - најмање 20 узорака вина за основни ниво, 30 узорака вина за средњи ниво, односно 40 узорака вина за виши ниво специјализоване обуке посебних категорија, врсте и/или типова вина, вина са одређеним ознакама географског порекла, одређеним традиционалним изразима, вина од грожђа одређених сорти и друго) ______________________________________________________________________________ узорака за специјалне теме. 
□ остало (навести) 



	Опис обуке/обука за специјализовану тему/специјализоване теме (уколико се кандидат пријављује за специјализоване одабране оцењиваче)
	

	Број и датум сертификата о обуци односно бројеви и датуми сертификата о обукама 
	

	Назив/и лабораторије/лабораторија односно иностране организације/институције
	

	Напомене
	

	ИСКУСТВО

	Опис искуства (назив манифестација и датуми на којима је кандидат учествовао, број оцењених узорака по манифестацији и укупан број узорака – само за кандидате за одабране оцењиваче (за Листу чланова Панела)
	

	Опис искуства (назив овлашћене лабораторије у оквиру које је кандидат учествовао као сензорни оцењивач, број узорака по оцењивању и укупан број узорака) – за сензорне оцењиваче који већ јесу на Листи сензорних оцењивача
	

	Опис искуства за специјализовану тему/специјализоване теме (уколико се кандидат пријављује за специјализоване одабране оцењиваче)
	

	Напомене
	

	ОСТАЛО (навести остале битне информације)

	


Под пуном материјалном и кривичном одговорношћу изјављујем да су подаци наведени у овој пријави тачни и приложена документација валидна.

Изјавујем да ћу обављати сензорно оцењивање и остале активности по начелима независног, ефикасног и професионалног рада, да ћу бити лако доступан Министарству пољопривреде, шумарства и водопривреде и овлашћеним лабораторијама, односно да ћу се одазивати на позиве лабораторије у којој будем обављао сензорно оцењивање, да ћу заштити податке у складу са прописима о заштити личних података, као и заштити пословне тајне и да нећу имати увид у податке о произвођачу, односно увознику вина које будем сензорно оцењивао.

Име и презиме кандидата за сензорног оцењивача / сензорног оцењивача
____________________________________

____________________________________

потпис
